es de todos

%]

El conocimiento  wainciancias

Travesia

INnOVE

PEDALEALE A LA INNOVACION EMPE




tacion
arios Prototipos
acion




1 ¥ El conocimiento
&;f es de todos Minglencias

NHOMADA SAS ZOMAC

HO%/—\D/—\

Recetas Del Mundo

PUERTD ASIS

CAMARA DE COMERCIO DEL

[yser (O Confecamaras CEHFUTTWAYS €9 G5




@l Elconocimiento | minciencias
A g i

\?f es de todos

PRESENTACION DE LA EMPRESA

"NHOMADA (RECETASDEL MUNDO)
Somosuno de los mejoresrestaurantes
de la ciudad nos distinguimos por la " ,
variedad de sabores de la gastronomia /h Lk ﬁ
regional y mundial en un solo lugar, I s |
fusionando las recetas de origen con & 7 [
el togue Nhomada que nos caracteriza,
convirtiendolo tradicional en una nueva
experiencia de sabores en tu paladar
resaltando y apoyando los productos
regionalesde mi querido Putumaya

SGR CConfecamaras &U PUTUMAYO < @:‘"



L) Crisip | Mo RESULTADOS DEL PROTOTIPO

1, Buscamos en el interior del departamento
ingredientes ancestrales para elaborar nuestras
nuevasrecetas

2. Decidimos  incorporar  ingredientes
amazonicosa nuestra nueva carta, jugando con
nuestroeslogano Re ¢ ddlMusn d 0 0

3. Conlas nuevas recetas listas, vino la sesion
fotografica para empezar a mover nuestras
redes sociales antojando a nuestros clientes
locales, nacionales y extranjeros, aportando asi
al turismo Gastronomico

PREPROIS (0N 09 NETIES. -
PRODUCTOO Pibd lER |
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es de todos

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

4.Para resaltar la parte ambiental de nuestro departamento en nuestro restaurante
construimos una terraza con caracteristicas amazonicas.

5. Para la estandarizacion de los productos optamos por realizar una planta de
produccion, de esta manera garantizamos la calidad e inocuidad de los alimentos .

ESTE PRODUCTO
WW)J ”7("”

DEL CAMPO PUTUMAYENSE

s Confeshmares CIFTTIRAYS €2



Gl S e RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Cifras relevantes del proyecto:

VALOR FINANCIAD VALOR VALOR VALOR TOTAL DE

CON RECURSOS DI CONTRAPARTIDAF CONTRAPARTIDA E PROYECTO DE
ESPECIE EFECTIVO INNOVACION

$28.143.180 $3.920.000 $29.203.344 $61.266.519

CIFRAS DE IMPACTO

8 maquinas adquiridas

1 proceso u operacion optimizado

1 Solicitud de registro de marca
Actualizacion de saneamiento alimentario
Creacion de una planta procesadora

22222

Nivel de maduracion
tecnoldgica

* TRL 4 - Validacion de componentes /subsistemas en . z CAMARA DR COMERS Bl e
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PRESENTACION DE LA EMPRESA

Somos PizzeriaPunto Rosa y llevamos mas de 24
anos deleitando el paladar de los putumayensesen el
municipio de Sibundoy,nuestro reconocimientoen la
region se lo debemos a la calidad y la variedad de
nuestros platos, pues cada uno de nuestros insumos
son de origenregional

Vimosen la cultura y la gastronomia,una oportunidad
de explorar saboresy de ofrecer al turista opciones
saludables y caseras, es asi que desde 1998,
procuramos enaltecer nuestra cultura y la
gastronomiade la region

Q) Confecamaras Eﬂ
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7l ccovocimeno | incincis PRESENTACION DEL PROYECTO

0 Cr e aednmplementaciénde una experienciade intercambio cultural gastronémico
hechoa base de productospropiosdel valledeSi bundoyé

Encontramos

A Laoportunidad explorarsaboresregionalesy de compartir parte de nuestra cultura
con clientes tanto regionalescomo extranjeros

A EI 80% de los negocios locales, esta dejando de lado ese factor cultural que es
Importante rescatar, teniendo en cuenta que somos una region con un alto valor
historico debido a nuestra diversidadcultural y medicina ancestral

A Integramosla posibilidad de crear una cocina abierta para el intercambio cultural
gastronomica

A Ofrecemos opciones saludables de tipo vegetarianas que promueven buenos
habitos y cubriendo esta necesidad para el turista que busca cuidar de su
limentacion

vSGR {3 Confecamaras | '3’3”??1‘&”7&“\’?8 CQ
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RESULTADOS DEL ACTIVIDADES DE VALIDACION
PROTOTIPO

A Diagnosticodel servicioy de laexperienciaactual
A Reconocimientode las necesidadesdel turista tanto nacional como extranjero
A Disefiode propuestade experienciagastronémica

/$ser () Confecamaras R FUTOMAYS €9 @*
V .......... Red de Camarasde Comercio  “Sus P P of Denvernto Enmarsnd se 4 Segion 0T ds Cnemaecio Neuroity
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ACTIVIDADES DE VALIDACION

A Formulacionde lasrecetas para el desarrollode 6 nuevosplatos con productos
endémicos

A Panelesde degustaciony validaciénde las 6 nuevasrecetas

@SGR M Coanfaramarae [P LB Tmave €D @s

/\, SGR c Confecamaras (X} FUTORAYS € [@*
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Gl S e RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Cifras relevantes del proyecto:

VALOR FINANCIAD VALOR VALOR VALOR TOTAL DE

CON RECURSOS DI CONTRAPARTIDAF CONTRAPARTIDA E PROYECTO DE
ESPECIE EFECTIVO INNOVACION

$28.143.180 $16.829.560 $1.950.000 $46.737.840

CIFRAS DE IMPACTO

2 maquinas adquiridas.

6 Productos desarrollados.

3 Nuevos canales de venta explorados.

2 nuevos mercados explorados. m
1 nuevo servicio disefiado.

1 Solicitud de antecedentes marcarios.

2 personas capacitadas en actividades de CTel y propiedad intelectual.
1 Plan de marketing digital y campafa de publicidad disefiados.

< <K<K <LK LK<LKKLKKL

Nivel de maduracion
tecnoldgica
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Sl PRESENTACION DE LA EMPRESA

QUIENESOMOS?

Musu Pakarii dedicados al
cultivo de productos

‘ agropecuarios Actualmente

QUEHACEMOS? es el lider de la linea de
Lideramos la  produccion, Cacao en el municipio de
transformacion y Puerto Guzméan,Putumaya

comercializacion de cacao, Yy
sus derivadosen chocolate de
mesa, y dulces de leche con
sabor a chocolate combinados
@® PARAQUELOHACEMOS? confrutales amazdénicos

Calidad de vida de los
productores de cacaoy
desarrollo
socioeconOmico del
territorio.

@§§B, @Confecémaras ruTOMAY0o ©Q @

Hed de Camaras de Comercio Famam ds fomeccio | NeuroCity




PRESENTACION DEL PROYECTO
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z,QUE ATENDEMOS CON EL PROYECTO? CLIENTES
INNOVACION/i @ Femenino
SOFISTICACIC == ® Masculino
' ® Otro
S—

Preferencia: mujeres

Edad preferencial31 a 40

anos de edad

—
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v RESULTADOS DEL PROTOTIPO
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' Refinado (Obtencién ElaboraC|on de
de licor de cacao)
: §§B.

Empacado y
almacenado
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chocotentacion
Chontaduro

chocotentacion
Borojo

Fed de Camaras de Comercio
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@ RESULTADOSEL PROTOTIPO

Cifras relevantes del proyecto:

VALOR FINANCIAD VALOR VALOR VALOR TOTAL DE

CON RECURSOS DI CONTRAPARTIDAF CONTRAPARTIDA E PROYECTO DE
ESPECIE EFECTIVO INNOVACION

$ 28.143.180 $5.190.000 $0.00 $33.333.180

CIFRAS DE IMPACTO

3 equipos adquiridas (marmita, refractometro y termometro),
3 procesos u operaciones optimizados

1 registro de marca

2 personas capacitadas erCTel

1 modelo de negocio

Rediseino del logotipo empresarial

Materiales de construccion para adecuaciones

Servicios de laboratorios (analisis proximal)

<K<K LK LK LKL KL

Nivel de maduracion
tecnoldgica
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Antes Ahora
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Travesia

e IS PRESENTACION DEL PROYECTO I"""VH&M

Nos dedicamos a la
cria 'y levante de
animales de la raza
Jersey especializados
en  produccion de
excelente calidad de
leche y buscamos ser
una empresa lider del
medio y bajo Putumayo
en comercializacionde
leche triple A y sus
derivados Impulsando
el desarrollodel agro,

[ SGR ‘ Confecamaras | :& riTomavo ©9 @
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PRESENTACION DEL PROYECTO

Desarrollo de derivados
lacteos como yogures,

mantequillas y quesos
con frutas y especias
amazonicas

N
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RESULTADOS DEL PROTOTIPO

PROCESO DE FABRICACION DE YOGURT BEBIBLE

MG2,8-3,4

Leche Cruda entera higienizada
on acidez de 16-18°D

Filtracion

I

Pasteurizacion

p| 90°C x 2-5min 5% de

%

azlcar

Enfriamiento

Temperatura 42-45°C

\i

MANTEQUILLA

Crema de Leche

:

Refrigeracion
24 horas

Pasteurizacion

— t Levantamiento Y
noculacion con - ici
Cultivo YFL-812 —“‘ de dla,gramas de ITJI;II? drci)e »| Temperatura 30°C
i flujo para Y
Incubacion po H 74 —_y ; At
;umcr:ma;; r derlvados |acteos Ac:u;mn d_e sal d\{lda uEI ;’5('_:
43-45°C ESpeCleS 1as a 4-
aromaticas)
Enfriamiento Vida util 21 —;
20°C dias a 4-6°C Envase
[ Agitacién J —_— Y
v Conservacion
Empaque en de a
frascos de Temperaura
plastico ambiente o
polipropileno Refrigeracion

Refrigeracion
3-6°C

CAMARA DE COMERCIO DEL

PUTUMAYO

Pan o Demrron ' Enmpnvswnd 5 s Benpon
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@ El conocimiento | Minciencias
RESULTADOSEL PROTOTIPO
3 PRODUCTOS DESARROLLADOS

1. QUESO DOBLECREMA CON ESPECIAS ~ 2-YOGURT BEBIBLE DE FRUTOS 3.MANTEQUILLA A BASE DE CREMA DE

(AJO, OREGANO & PIMIENTA AMAZONICOS (CHONTADURO, ARAZA, | ECHE CON ESPECIAS (AJO, CURCUMA
ASAl, CANANGUCHA) & OREGANO)

/\/ SGR @ Confecamaras PUTOMAYO €9 @5

Hed do Camaras de Comercio P of Duero Enmarsund sy Sogion <0700 dh Cnneecie | Nggro iy




¥ RESULTADOSEL PROTOTIPO

Cifras relevantes del proyecto:

VALOR FINANCIAD VALOR VALOR VALOR TOTAL DE

CON RECURSOS DI CONTRAPARTIDAF CONTRAPARTIDA E PROYECTO DE
ESPECIE EFECTIVO INNOVACION

$28.143.180 $6.450.000 $5.069.400 $39.662.580

CIFRAS DE IMPACTO

4 Equipos (Marmita, empacadora, prensaghmetro)

3 procesos optimizados (Quesd Mantequilla 'y Yogurt)
1 registro de marca

1 persona capacitada erCTel

1 modelo de negocio

Rediseio del logotipo empresarial

Materiales de construccion para adecuaciones
Servicios de laboratorios (analisis proximal)

<K<K <LKLKLKLKKL

Nivel de maduracion
tecnoldgica

CAMARA DE COMERCIO DEL
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% El conocimiento | Minclencias ~
&’i_ PRESENTACION DE LA EMPRESA

Somos una empresa Asisensededicada a
la produccion y comercializacion de
alimentos saludables a partir de materias
primas amazonicas y regionales del
municipiode Puerto Asis

—
=
- —

Esto lo realizamos con la finalidad de
brindar aprovechamientoa las propiedades
y caracteristicasde frutas y verdurasde la
region, ademas aportar un beneficio a la
salud de las personasqgue los consumen

CAMARA DE COMERCIO DEL ‘ Q : Sl
PUTUMAYO N
Pav ol Denorrin'o Enmavswnd 5oy Bepion “OT00 ds Sameecin | Neg o Cigy
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PRESENTACION DEL PROYECTO

~%” El conocimiento
&_'I es de todos Mingiencias

Obtencién de jugos funcionales mediante
tecnologia de prensado en frio a partir de materias
primas amazoénicas y regionales.

CAMARA DE COMERCIO DEL

fecamaras PUTUMAYS €
Pa o Devrern'o Enmnrswnd 5o Begpany <M1 ds Someecio. | NGl o Cine:
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PRENSADO EN FRIO DE FRUTAS Y VERDURAS

RESULTADOS
DEL PROTOTIPO
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PEUALCALE & LA WND/ACNN ENPRESARILL ENPUTEMAYD

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Alto contenido de fibra,

ANTIOXIDANTE ) clorofila, antioxidantes

Rico en Vitamina A, C,
ENERGIZANTE W _i-io

INMUNEX » Revitaliza el sistema
iInmunologico

Accion diurética

Por ol Dencrnn'o Engue s d

[yssr (O Confecamaras CEJFUTTHAYS € B



v R RESULTADOSEL PROTOTIPO

Cifras relevantes del proyecto:

VALOR FINANCIAD VALOR VALOR VALOR TOTAL DE

CON RECURSOS DI CONTRAPARTIDAF CONTRAPARTIDA E PROYECTO DE
ESPECIE EFECTIVO INNOVACION

$28.143.180 $4.900.000 $450,000 $33.493.180

CIFRAS DE IMPACTO

<

9 Equipos (2 extractores, 3 neveras, 1 sellador, 1 dosificador, 1 balanza, y
1 phmetro)

4 procesos optimizados (4 jugos funcionales)

1 registro de marca

1 persona capacitada erCTel

1 modelo de negocio

Rediseino del logotipo empresarial

Servicios de laboratorio (2 tablas nutricionales, 2 analisis proximales y 2
microbioldgicos

< <K <K<K <LKKL

Nivel de maduracion

V Disefio de 4 etiquetas tecnolbgica
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FRUT ECO

ING ECO

Antes

ING ECO
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PRESENTACION DE LA EMPRESA

ING ECO somos una empresa innovadora dedicada a la
produccion transformacion y comercializacion de productos y
serviciosbasadosen una Agriculturasustentable y de precision
integrando la tecnologia moderna con los sistemas de agro
conservacion

A Agriculturaprotegida(invernaderog

A Sistema deriego (fertilizacion, insecticidasy fungicidas)

A Polinizaciéncon abejas meliponas incrementanla
polinizaciony asu vezsonindicadoresbiologicosque

nuestros cultivos son organicos(libres de pesticidas

perjudicialespara lasalud humana).

.

[ysor (O Contechmeras CE TS €. B
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oProduccionde pulpa de fresa artesanal polinizadacon
abejas meliponasbajo invernaderoen el municipiode
Sibundoy

A En las pruebas realizadas 7 de cada 10 personas
prefieren productos libres de quimicosy con un alto
aporte nutricional.

A Para este proyecto de innovacion desarrollamos la
pulpa de fresa, aprovechandola materia prima con la
gue ya contaba el invernadero y el apoyo en la
tecnificacione industrializaciondel producto.

/‘7 SGR

PRESENTACION DEL PROYECTO

ted do Camaras de Comercio
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RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Frutos Frescos Mermelada de fresa Pulpa de Fresa

-~ P CAMARA DE COMERCIO DEL e
¥ Confecamaras Cﬂ puTuMAavo © @*
P Fed do Camaras de Comercio Pau o Dencrn'o Enmarswnd o4 Begpan E0TO s Enmaecio. | INCCC gl
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LAYOUT PLANTA

El conocimiento
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Minciencias

Ingreso/Salida
de personal

\
Cuartodeaseoy |
limpieza personal

Ingreso de
materia prima

Ingreso/Salida
de personal

Salida de
producto =
terminado

 Salida de
’,/ desechos

Salida de
desechos

6,5 mt2

Cuarto de aseo y Salida de
limpieza personal producto
terminado
. 2 g
3,5 mt2 i 4mt2 1 7,5 mt2 1

DEL PROTOTIPO

RESULTADOS

ACTIVIDADES DE VALIDACION:
A Se estandarizaron procesos a través de

un manual global.

A Se realiz6 un plan de cierre de brechas

con un layout de la planta de
produccion

A Se realizo la ficha técnica del producto

transformado (pulpa de fruta)

5

SGR

FICHA TECNICA

ING ECO | PRUEBAS DE CALIDAD PULPA DE FRUTA

FRESA

VERSION FECHA
ABRIL
¥ 2022

Pagina 1 de
2

| NOMBRE DEL PRODUCTO | Pulpa de fruta - fresa

DESCRIPCION DEL PRODUCTO | Fruta: fresa tipo fresca, sana, madura limpia con proceso de desinfeccion,
y ja en condi optimas.
Es sometida a proceso de pasteurizacion, no tiene aditivos ni conservantes.
Aroma: Intenso y caracteristico de la fresa
madura y sana.
Color: Intenso y homogéneo, caracteristico de la fresa, puede presentarse un
ligero cambio de color, por los procesos naturales de oxidacion de la fruta.
Sabor: Caracteristico e intenso de la fresa
madura y sana. Libre de cualquier sabor extrafio.
Apariencia: Uniforme, libre de materiales
extrarios, emitiendo una separacion de fases y la presencia minima de trozos,
particulas oscuras propias de la fresa.
COMPOSICION QUIMICA 55 GRAMOS (1 UNIDAD)
Agua 87.6%
Hidratos De Carbono 6.59%
Azlicares 6.7%
Lipidos 0.5%
Fibra 243%
Proteinas 0,82%
Calorias 35 Kcal/100 gramos

Tiamina 0,02 (mg)
Riboflavina 0,04 (mg)
Equivalentes Niacina 0,6 (mg)
Vitamina B6 0.06 (mg)

Acido félico 20 (g)

Vitamina B12 0 (g)

Composicion en minerales por porcion:
Ca 25 (mg) - Ca 0,8 (mg) - Fe 8 (mg) - 1 12 (g) - Mg 12 (mg) - Zn 0,1(mg) - Na 2 (mg) - K 190 (mg) - P 26(mg)

Composicion en vitaminas de la porcion comestible de la fresa:

Condiciones: Las condiciones optimas de conservacion de la fresa son una temperatura de -0,5°C a 5°C. Si se
almacenan bajo atmésfera controlada/modificada, éstas deben hallarse entre un 4- 10% de 02 y un 0-20% de CO2. La
vida (til de las fresas almacenadas en aire es de hasta 5 dias, en atmésfera controlada de hasta 10 dias y en
condiciones hipobaricas de hasta de 21 dias

\- Confecamaras
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El conocimiento
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Minciencias

ACTIVIDADES DE VALIDACION:
A Se realizaron pruebas de degustacion y

RESULTADOS paneles de prueba del producto y envase
A Se realiz6 el primer lote de producto
DEL P ROTOTI PO terminado teniendo en cuenta todo el
proceso y etapa de formulacion del
producto.

’
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Gl S e RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Senor Empresario(a), Indique las cifras relevantes del proyecto:

VALOR FINANCIAD VALOR VALOR VALOR TOTAL DE

CON RECURSOS DI CONTRAPARTIDAE CONTRAPARTIDAE PROYECTO DE
SGR ESPECIE EFECTIVO INNOVACION

$28.143.180 $29.850.300 $560.000 $58.553.480

CIFRAS DE IMPACTO

5 maquinasadquiridas

1 productosdesarrollado

4 nuevoscanalesde venta explorados

2 nuevosmercadosexplorados

1 solicitud de antecedentesmarcariosexplorados

2 personascapacitadasen actividadesde CTely propiedad Intelectual.
2 Nuevosempleosgenerados

1 procesou operacionoptimizado

Y2222 22

Nivel de maduracion
tecnoldgica

* - i i i6 i ' PN P CAMARA DE COMERCIO DE e
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similar en un entorno relevante. V Rod g Camaras de Comertw E iR e e ol



es de todos

%]

El conocimiento  wainciancias

Travesia

INnOVE

PEDALEALE A LA INNOVACION EMPE




f El conocimiento
LS/ s de todos Minciencias

LA ZANDUNGA
RUMBA BAR

RUMBA BAR

POLA REAL CERVEZ/
ARTESANAL



