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NHOMADA SAS ZOMAC



¨NHOMADA(RECETASDEL MUNDO)̈

Somosuno de los mejoresrestaurantes

de la ciudad nos distinguimos por la

variedad de sabores de la gastronomía

regional y mundial en un solo lugar,

fusionando las recetas de origen con

el toque Nhomadaque nos caracteriza,

convirtiendolo tradicional en una nueva

experiencia de sabores en tu paladar

resaltando y apoyando los productos

regionalesde mi queridoPutumayo.

PRESENTACIÓN DE LA EMPRESA



1, Buscamos en el interior del departamento

ingredientesancestralespara elaborar nuestras

nuevasrecetas

2. Decidimos incorporar ingredientes

amazónicosa nuestra nueva carta, jugando con

nuestroesloganòRecetasdelMundoó.

3. Con las nuevas recetas listas, vino la sesión

fotográfica para empezar a mover nuestras

redes sociales antojando a nuestros clientes

locales, nacionales y extranjeros,aportando así

al turismo Gastronómico.

RESULTADOS DEL PROTOTIPO



4. Para resaltar la parte ambiental de nuestro departamento en nuestro restaurante
construimos una terraza con características amazónicas .

5. Para la estandarización de los productos optamos por realizar una planta de
producción, de esta manera garantizamos la calidad e inocuidad de los alimentos .

RESULTADOS DEL PROTOTIPO



Cifras relevantes del proyecto:

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

VALOR FINANCIADO 

CON RECURSOS DEL 

SGR

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

ESPECIE

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

EFECTIVO

VALOR TOTAL DEL 

PROYECTO DE 

INNOVACIÓN

$28.143.180 $3.920.000 $29.203.344 $61.266.519

Ṋ 8 máquinas adquiridas

Ṋ 1 proceso u operación optimizado

Ṋ 1 Solicitud de registro de marca

Ṋ Actualización de saneamiento alimentario

Ṋ Creación de una planta procesadora 

CIFRAS DE IMPACTO

TR
L

Nivel de maduración 
tecnológica

1
2

3
4

5
6

7
8

9

INICIAL

FINAL

* TRL 4 - Validación de componentes /subsistemas en
pruebas de laboratorio





PIZZERIA PUNTO ROSA



PRESENTACIÓN DE LA EMPRESA

Somos PizzeríaPunto Rosa y llevamos más de 24

años deleitandoel paladar de los putumayensesen el

municipio de Sibundoy,nuestro reconocimientoen la

región se lo debemos a la calidad y la variedad de

nuestros platos, pues cada uno de nuestros insumos

son de origenregional.

Vimosen la cultura y la gastronomía,una oportunidad

de explorar sabores y de ofrecer al turista opciones

saludables y caseras, es así que desde 1998,

procuramos enaltecer nuestra cultura y la

gastronomíade la región.



PRESENTACIÓN DEL PROYECTO

òCreaci·ne implementaciónde una experienciade intercambio cultural gastronómico

hechoa basede productospropiosdel valledeSibundoyó.

Encontramos:

Å La oportunidad explorarsaboresregionalesy de compartir parte de nuestra cultura

con clientes tanto regionalescomo extranjeros.

Å El 80% de los negocios locales, esta dejando de lado ese factor cultural que es

importante rescatar, teniendo en cuenta que somos una región con un alto valor

históricodebido a nuestra diversidadcultural y medicinaancestral.

Å Integramosla posibilidad de crear una cocina abierta para el intercambio cultural

gastronómico.

Å Ofrecemos opciones saludables de tipo vegetarianas que promueven buenos

hábitos y cubriendo esta necesidad para el turista que busca cuidar de su

alimentación.





RESULTADOS DEL 
PROTOTIPO

ACTIVIDADES DE VALIDACIÓN 

ÅDiagnósticodel servicioy de la experienciaactual 

ÅReconocimientode las necesidadesdel turista tanto nacionalcomoextranjero

ÅDiseñode propuestade experienciagastronómica



ACTIVIDADES DE VALIDACIÓN 

ÅFormulaciónde las recetaspara el desarrollode 6 nuevosplatos con productos
endémicos

ÅPanelesde degustacióny validaciónde las 6 nuevasrecetas





Cifras relevantes del proyecto:

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

VALOR FINANCIADO 

CON RECURSOS DEL 

SGR

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

ESPECIE

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

EFECTIVO

VALOR TOTAL DEL 

PROYECTO DE 

INNOVACIÓN

$28.143.180 $16.829.560 $1.950.000 $46.737.840

V 2 máquinas adquiridas.

V 6 Productos desarrollados.

V 3 Nuevos canales de venta explorados.

V 2 nuevos mercados explorados.

V 1 nuevo servicio diseñado.

V 1 Solicitud de antecedentes marcarios.

V 2 personas capacitadas en actividades de CTeI y propiedad intelectual. 

V 1 Plan de marketing digital y campaña de publicidad diseñados. 

CIFRAS DE IMPACTO

TR

L
Nivel de maduración 

tecnológica

1
2

3

4

5
6

7

8
9

INICIAL

FINAL

* TRL 6 - Validación de componentes/subsistemas en 
pruebas de laboratorio.





ASOCIACIÓN AGROPECUARIA MUSU PAKARII

Antes                         Ahora 



PRESENTACIÓN DE LA EMPRESA

PARAQUELOHACEMOS?

Calidad de vida de los

productores de cacao y

desarrollo

socioeconómico del

territorio.

QUEHACEMOS?

Lideramos la producción,

transformación y

comercialización de cacao, y

sus derivadosen chocolate de

mesa, y dulces de leche con

sabor a chocolate combinados

con frutales amazónicos.

QUIENESSOMOS?

Musu Pakarii, dedicados al

cultivo de productos

agropecuarios. Actualmente

es el líder de la línea de

Cacao en el municipio de

PuertoGuzmán,Putumayo.



¿QUÉ ATENDEMOS CON EL PROYECTO?

PRESENTACIÓN DEL PROYECTO

CLIENTES

Preferencia: mujeres

Edad preferencial: 31 a 40 

años de edad

INNOVACION/ 

SOFISTICACION



RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Selección Tostado Descascarillado

Molienda
Refinado (Obtención 

de licor de cacao)

Elaboración de 
dulces

Empacado y 

almacenado



RESULTADOS DEL PROTOTIPO



Cifras relevantes del proyecto:

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

VALOR FINANCIADO 

CON RECURSOS DEL 

SGR

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

ESPECIE

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

EFECTIVO

VALOR TOTAL DEL 

PROYECTO DE 

INNOVACIÓN

$ 28.143.180 $5.190.000 $0.00 $33.333.180

V 3 equipos adquiridas (marmita, refractómetro y termómetro),

V 3 procesos u operaciones optimizados

V 1 registro de marca

V 2 personas capacitadas en CTeI

V 1 modelo de negocio

V Rediseño del logotipo empresarial

V Materiales de construcción para adecuaciones

V Servicios de laboratorios (análisis proximal)

CIFRAS DE IMPACTO

TR

L
Nivel de maduración 

tecnológica

1
2

3

4

5
6

7

8
9

INICIAL

FINAL

* TRL 4 - Validaciónde componentes/ subsistemas

en pruebasde laboratorio





JERSEY DE LA AMAZONIA

Antes                                Ahora 



PRESENTACIÓN DEL PROYECTO

Nos dedicamos a la
cría y levante de
animales de la raza
Jersey, especializados
en producción de
excelente calidad de
leche y buscamos ser
una empresa líder del
medio y bajo Putumayo
en comercializaciónde
leche triple A y sus
derivados. Impulsando
el desarrollodel agro,



PRESENTACIÓN DEL PROYECTO



RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Levantamiento 
de diagramas de 

flujo para 
derivados lácteos 



RESULTADOS DEL PROTOTIPO
3 PRODUCTOS DESARROLLADOS

1. QUESO DOBLECREMA CON ESPECIAS 

(AJO, ORÉGANO & PIMIENTA

2.YOGURT BEBIBLE DE FRUTOS 

AMAZONICOS (CHONTADURO, ARAZÁ, 

ASAÍ, CANANGUCHA)

3.MANTEQUILLA A BASE DE CREMA DE 

LECHE CON ESPECIAS (AJO, CÚRCUMA 

& ORÉGANO)



Cifras relevantes del proyecto:

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

VALOR FINANCIADO 

CON RECURSOS DEL 

SGR

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

ESPECIE

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

EFECTIVO

VALOR TOTAL DEL 

PROYECTO DE 

INNOVACIÓN

$28.143.180 $6.450.000 $5.069.400 $39.662.580

V 4 Equipos (Marmita, empacadora, prensa y phmetro)

V 3 procesos optimizados (Queso ðMantequilla y Yogurt)

V 1 registro de marca

V 1 persona capacitada en CTeI

V 1 modelo de negocio

V Rediseño del logotipo empresarial

V Materiales de construcción para adecuaciones

V Servicios de laboratorios (análisis proximal)

CIFRAS DE IMPACTO

TRL

Nivel de maduración 

tecnológica

1
2

3

4

5
6

7

8
9

INICIAL

FINAL

* TRL 4 - Validaciónde componentes/ subsistemas

en pruebasde laboratorio





JUGOX Y SEMILLAS

Antes                         Ahora 



PRESENTACIÓN DE LA EMPRESA

Somos una empresa Asisensededicada a

la producción y comercialización de

alimentos saludables a partir de materias

primas amazónicas y regionales del

municipiode PuertoAsís.

Esto lo realizamos con la finalidad de

brindar aprovechamientoa las propiedades

y característicasde frutas y verduras de la

región, además aportar un beneficio a la

salud de las personasque los consumen.



PRESENTACIÓN DEL PROYECTO

Obtención de jugos funcionales mediante 
tecnología de prensado en frio a partir de materias 

primas amazónicas y regionales.



RESULTADOS 
DEL PROTOTIPO

PRENSADO EN FRIO DE FRUTAS Y VERDURAS



RESULTADOS DEL PROTOTIPO

INMUNEX

ENERGIZANTE

ANTINFLAMATORIO

ANTIOXIDANTE 
Alto contenido de fibra, 
clorofila, antioxidantes

Rico en Vitamina A, C, 
calcio

Revitaliza el sistema 
inmunológico

Acción diurética



Cifras relevantes del proyecto:

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

VALOR FINANCIADO 

CON RECURSOS DEL 

SGR

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

ESPECIE

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

EFECTIVO

VALOR TOTAL DEL 

PROYECTO DE 

INNOVACIÓN

$28.143.180 $4.900.000 $450,000 $33.493.180

V 9 Equipos (2 extractores, 3 neveras, 1 sellador, 1 dosificador, 1 balanza, y 

1 phmetro)

V 4 procesos optimizados (4 jugos funcionales)

V 1 registro de marca

V 1 persona capacitada en CTeI

V 1 modelo de negocio

V Rediseño del logotipo empresarial

V Servicios de laboratorio (2 tablas nutricionales, 2 análisis proximales y 2 

microbiológicos

V Diseño de 4 etiquetas

CIFRAS DE IMPACTO

TR

L
Nivel de maduración 

tecnológica

1
2

3

4

5
6

7

8
9

INICIAL

FINAL

* TRL 4 - Validaciónde componentes/ subsistemas

en pruebasde laboratorio





ING ECO FRUT ECO

Antes                       Ahora 



FRUT ECO

LOGO:

++
IN VERNADERO TIERRA NATURALEZA

=



PRESENTACIÓN DE LA EMPRESA

ING ECO somos una empresa innovadora, dedicada a la

producción, transformación y comercialización de productos y

serviciosbasadosen una Agriculturasustentable y de precisión,

integrando la tecnología moderna con los sistemas de agro

conservación.

Å Agricultura protegida(invernaderos)

Å Sistema de riego(fertilización, insecticidasy fungicidas)

Å Polinizacióncon abejasmeliponas; incrementanla 

polinizacióny a su vezson indicadoresbiológicosque   

nuestroscultivosson orgánicos(libres de pesticidas

perjudicialespara la salud humana).



PRESENTACIÓN DEL PROYECTO

òProducciónde pulpa de fresa artesanalpolinizadacon 

abejasmeliponasbajo invernaderoen el municipiode 

Sibundoyó 

Å En las pruebas realizadas, 7 de cada 10 personas

prefieren productos libres de químicos y con un alto

aporte nutricional.

Å Para este proyecto de innovación desarrollamos la

pulpa de fresa, aprovechandola materia prima con la

que ya contaba el invernadero y el apoyo en la

tecnificacióne industrializacióndel producto.



Mermelada de fresa

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

Frutos Frescos Pulpa de Fresa



RESULTADOS 
DEL PROTOTIPO

ACTIVIDADES DE VALIDACIÓN:
Å Se estandarizaron procesos a través de 

un manual global.
Å Se realizó un plan de cierre de brechas 

con un layout de la planta de 
producción

Å Se realizo la ficha técnica del producto 
transformado (pulpa de fruta)
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RESULTADOS 
DEL PROTOTIPO

ACTIVIDADES DE VALIDACIÓN:
Å Se realizaron pruebas de degustación y 

paneles de prueba del producto y envase
Å Se realizó el primer lote de producto 

terminado teniendo en cuenta todo el 
proceso y etapa de formulación del 
producto.



Señor Empresario(a), Indique las cifras relevantes del proyecto:

RESULTADOS DEL PROTOTIPO

VALOR FINANCIADO 

CON RECURSOS DEL 

SGR

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

ESPECIE

VALOR 

CONTRAPARTIDA EN 

EFECTIVO

VALOR TOTAL DEL 

PROYECTO DE 

INNOVACIÓN

$28.143.180 $29.850.300 $560.000 $58.553.480

Ṋ 5 máquinasadquiridas

Ṋ 1 productosdesarrollado

Ṋ 4 nuevoscanalesde venta explorados

Ṋ 2 nuevosmercados explorados

Ṋ 1 solicitud de antecedentesmarcariosexplorados

Ṋ 2 personas capacitadasen actividadesde CTeIy propiedadIntelectual. 

Ṋ 2 Nuevosempleosgenerados

Ṋ 1 procesou operaciónoptimizado

CIFRAS DE IMPACTO

TR
L

Nivel de maduración 
tecnológica

1
2

3
4

5
6

7
8

9

INICIA
L

FINAL

* TRL 5 - Escala de laboratorio, validación de sistema

similar en un entorno relevante.





LA ZANDUNGA 
RUMBA BAR

POLA REAL CERVEZA 
ARTESANAL


